
Take away meny

40. Lammefilet og oksefilet stekt i spydd [GL, M, S, E] ..........................232,-
Stekt lam- og oksefilet i spyd. Serveres med salat, smør, appelsinmarmelade 
og ris. 

41. Lammefilet m/purreløk og chillippepper [GL, S, E]............................219,-
Woket lammefilet med purreløk og chilipepper. 

44. Stekt blekksprut i karrisaus [GL, S, BD].........................................................................152,-
Wok i husets karrisaus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika og vannkastanje. 

45. Stekt blekksprut chopsuey [GL, S, BD].............................................................................152,-
Wok i en klassisk saus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika og vannkastanje. 

46. Stekt blekksprut a la Si-chuan [GL, S, BD] ......................................................158,-
Wok i en sterk saus med ananas, babymais, bambusskudd, sjampinjong, 
gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

47. Innbakt blekksprut med sursøt saus [GL, S, BD] ............................158,-
Frityrstekt blekksprut med sursøt saus med ananas, babymais, bambusskudd, 
sjampinjong, gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje.

48. Kongereker og kylling i Gongbao saus [GL, S, BD, E].......................229,-
Wok i en sursøt og litt sterk saus med ananas, babymais, 
bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

49. Stekte kongereker a la Si-chuan [GL, S, BD] .............................................222,-
Wok i en sterk saus med ananas, babymais, bambusskudd, sjampinjong, 
gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje.

50. Stekte kongereker i karrisaus [GL, S, BD].................................................................222,-
Wok i husets karrisaus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika og vannkastanje. 

51. Stekte kongereker chopsuey m/cashew [GL, S, BD, N] ........240,-
Wok i en klassisk saus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika, vannkastanje og cashewnøtter. 

52. Innbakte kongereker med sursøt saus [GL, BD, E] .....................229,-
Frityrstekt kongereker med sursøt saus med ananas, babymais, vannkastanje, 
paprika, bambusskudd og gulrøtter. 

53. Hummer med kongereker og brokkoli [GL, S, BD]................................332,-
Wok med hummer (ca 300g), kongereker og brokkoli i østersaus.

54. Hummer med kongereker [GL, S, BD] ........................................................................332,-

Wok med hummer (ca 300 gram) og kongereker i sterk Si-chuan saus. 

Lammeretter

Sjømat  Serveres med ris

65. ½ kylling m/pommes frites [E]...................................................................................................149,-
1/2 grillet kylling. Serveres med pommes frites og salat.

66. Wienersnitsel m/pommes frites [GL, E, M] ........................................................158,-
Én wienersnitsel serveres med pommes frites og salat. 

67. Svinekoteletter [E] .................................................................................................................................................183,-
To stk. svinekoteletter med surkål, salat og poteter. 

68. Innbakte svinekoteletter [GL, E].................................................................................................197,-
To innbakte svinekoteletter serveres med pommes frites og salat. 

Europeiske retter

70a. ¼ kylling [E] Med pommes frites og salat............................................................................................87,-

70b. Chicken nuggets (4 biter) [GL, E] Med pommes frites og agurk.................87,-

71. Pølse og pommes frites [E ] (1 pølse) Med salat........................................................87,-

72. Karbonade (1 stk) [GL, M, S] Med grønnsaker, poteter og brunsaus.............87,-

Barnemeny

Vegetar  Serveres med ris

Vegetar wok med tofu [GL, S, SF] ................................................................................................................158,-
Wok i Si-chuan, gongbao, karrisaus eller sursøtsaus med ananas, babymais, 
bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

KONGSKINA
RESTAURANT

Åpningstider
Man - tors: Kl. 15:00 - 22:00
Fre og lør: Kl. 15:00 - 23:00
Søndager: Kl. 14:00 - 22:00

Kontakt oss
Nymoens torg 18,
3611 Kongsberg
www.kongskina.no

Ring 32 73 36 95 eller bestill fra 
hjemmesiden www.kongskina.no

Du finner bilder av matrettene på nettsiden vår

Dagens rett

Pepperbiff a la Kina [G, E, S] ..........................................................................................................................................179,-
Pepperbiff a la Kina med 2 stk. innbakte kongereker, salat og ris.



7. Vårrull [GL, S] .........................................................................................................................................................................63,-
Kinesisk vårrull med oksekjøttdeig og kål. 

8. Vårrull vegetar [GL, S]...............................................................................................................................................63,-

Med vermicelli nudler, sopp, løk, gulrøtter og kål.

9. Kylling med salat [E].................................................................................................................................................92,-

10. Rekecocktail [E, SD].......................................................................................................................................................87,-

11. Grillede kongereker i spydd med salat [E, M, SD]................................. 105,-

12. Innbakt kongereker med sursøt saus [GL, E, SD] .......................... 105,-
Frityrstekt kongereker med sursøt saus med ananas, babymais, bambusskudd, 
gulrøtter, paprika,og vannkastanje.

1. Pekingsuppe [GL, S, SF] ..................................................................................................................................63,-
Syrlig og sterk suppe med kylling, bambusskudd og gulrøtter. 

2. Kyllingsuppe ............................................................................................................................................................................63,-

4. Haifinnesuppe [E, SD] ................................................................................................................................................81,-

5. Suppe med blekksprut og kongereker [BD, SD]...........................................78,-

Supper

Forretter

26. Innbakt svinefilet med sursøt saus [GL, S, E] .......................................158,-
Frityrstekt svinefilet med sursøt saus med ananas, babymais, bambusskudd, 
gulrøtter, paprika og vannkastanje. 

27. Innbakt svinefilet m/Si-chuan saus [GL, S, E] ..............................158,-
Frityrstekt svinefilet med si-chuan saus med ananas, babymais, bambusskudd, 
sjampinjong, gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

28. Svinefilet chopsuey med cashewnøtter [GL, S, E, N] ............ 178,-
Wok i en klassisk saus med babymais, bambusskudd, cashewnøtter, 
sjampinjong, gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

29. Svinefilet chopsuey med brokkoli [GL, S, E].......................................................158,-
Wok i en klassisk saus med babymais, bambusskudd, brokkoli, sjampinjong, 
gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

30. Svinefilet i Gongbao saus [GL, S, E] .........................................................................158,-
Wok i en sursøt og litt sterk saus med ananas, babymais, bambusskudd, 
sjampinjong, gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

17. Småbiff med løk [GL, S, E]..............................................................................................................................152,-
Husets wok med biff og løk.

18. Biff a la Si-chuan [GL, S, E] ......................................................................................................... 158,-
Wok i en sterk saus med ananas, babymais, bambusskudd, sjampinjong, 
gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

19. Biff i Gongbao saus (sursøt & sterk) [GL, S, E]  ................................ 158,-
Wok i en sursøt og litt sterk saus med ananas, babymais, bambusskudd, 
sjampinjong gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

20. Biff chopsuey [GL, S, E] ...............................................................................................................................152,-
Wok i en klassisk saus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika og vannkastanje. 

21. Biff chopsuey med brokkoli [GL, S, E].............................................................................. 158,-
Wok i en klassisk saus med babymais, bambusskudd, brokkoli, sjampinjong, 
gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

22. Biff m/bambusskudd, sjampinjong og løk [GL, S, E] ............152,-
Wok i en klassisk saus med bambusskudd, sjampinjong og løk.

23. Biff i karrisaus [GL, S, E].....................................................................................................................................152,-
Wok i husets karrisaus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika og vannkastanje. 

24. Pepperbiff a la Kina [GL, S, E] ......................................................................................................166,-
Wok i husets asiatiske peppersaus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, 
gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

25. Kinabiff med løk i tomatsaus [GL, S, E]........................................................................166,-
Wok i husets asiatisk tomatsaus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, 
gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

Biffretter  Serveres med ris

31. Kylling chopsuey [GL, S, E] .....................................................................................................................152,-
Wok i en klassisk saus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika og vannkastanje. 

32. Kylling i karrisaus [GL, S, E]...........................................................................................................................152,-
Wok i husets karrisaus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika og vannkastanje. 

33. Kylling m/bambusskudd sjampinjong og løk [GL, S, E].............152,-
Wok i en klassisk saus med bambusskudd, sjampinjong og løk. 

34. Kylling chopsuey m/ananas og paprika [GL, S, E]...................................158,-
Wok i en klassisk saus med ananas, babymais, bambusskudd, sjampinjong, 
gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

35. Kylling a la Si-chuan [GL, S, E] .......................................................................................................158,-
Wok i en sterk saus med ananas, babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, 
løk, paprika og vannkastanje. 

36. Innbakt kylling med sursøt saus [GL, E] .............................................................158,-
Frityrstekt kylling med sursøt saus med ananas, babymais, bambusskudd, 
gulrøtter, paprika og vannkastanje. 

37. Innbakt and med sursøt saus [G] ...............................................................................222,-
Frityrstekt and i sursøt saus med ananas, babymais, bambusskudd, gulrøtter, 
paprika og vannkastanje.

38. And a la Si-chuan [GL, S] ...............................................................................................................222,-
Wok med andefilet med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika og vannkastanje. 

39. Peking and [GL, S] .................................................................................................................................................222,-
Wok med andefilet i vår spesial peking saus med babymais, bambusskudd, 
sjampinjong, gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

55. Svinefilet, biff og kylling chopsuey [GL, S, E] ...........................................172,-
Wok i en klassisk saus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika og vannkastanje. Serveres med ris

56. Stekte grønnsaker og tofu chopsuey [S, SF] .........................................158,-
Wok i en klassisk saus med babymais, bambusskudd, sjampinjong, gulrøtter, løk, 
paprika og vannkastanje. Serveres med ris

57. Stekt ris [S, E] .....................................................................................................................................................................142,-
Stekt ris med kylling, skinke, egg og grønnsaker

58. Stekt spaghetti [GL, S, E, SF].........................................................................................................................142,-
Stekt spaghetti tilberedt i wok med kylling, babymais, bambusskudd, 
sjampinjong, gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

59. Stekte nudler med kylling og grønnsaker [GL, S, E, SF]...............142,-
Stekte nudler tilberedt i wok med kylling, babymais, bambusskudd, sjampinjong, 
gulrøtter, løk, paprika og vannkastanje. 

Svineretter  Serveres med ris

Kyllingretter  Serveres med ris

Anderetter  Serveres med ris

Diverse retter

Allergener
F: Fisk | SD: Skalldyr | SP: Sennep | BD: Bløtdyr 
N: Nøtter | SF: Sesamfrø  S: Soya | M: Melk | E: Egg  
GL: Gluten/ hvetemel | SE: Selleri

Favoritter
Sterk
Vegetar


